
R E S TA U R A N T E  S O N  F L O R I A N A  ·  M E N Ú  D E L  D Í A  ·  2 5 €

M
E
N
U
-3

	 PRIMEROS

·	Vichyssoise fría de coco con boletus salteados 7

·	Salpicón de mariscos con cebollino y vinagre  
de sidra 2  4  12  14  

·	Fagottini di Parma con gorgonzola, brócoli y 
calabaza 1  3  7  

	 SEGUNDOS	
 

·	Pechuga de pollo al estilo Thai con manzana ácida y 
arroz Jasmín 1  6  7  9  10  

·	Merluza con salsa de azafrán 2  4  9  12  14  

C L Á S I C O S
Son Floriana

por persona
+11,95€

*	Jarrete de cordero lechal mallorquín con peras  
y reducción de Merlot 1  12

*	Chateaubriand con verduras y salsa Bearnesa 
(mínimo 2 personas) 4  

*	Lubina a la sal (mínimo 2 personas) 4

	 POSTRES 

·	Sabayón semifrío con frutos del bosque 3  7  

·	Sinfonía de frutas con helado 1  3  7  

	 Vino y agua mineral

	 Café



	 FIRST COURSES

·	Cold coconut vichyssoise with sautéed boletus 7

·	Seafood salad with chives and cider vinegar 2  4  12  14  

·	Fagottini di Parma with gorgonzola, briccoli &  
pumpkin 1  3  7  

 

	 SECOND COURSES
 

·	Thai style chicken breast wit  sour apple 
 & Jasmin rice 1  6  7  9  10  

·	Hake in saffron sauce 2  4  9  12  14  

C L Á S I C O S
Son Floriana

per person
+11,95€

*	Majorcan suckling lamb shank with pears  
& reduced Merlot 1  12

*	Chateaubriand with vegetables & béanaise sauce 
(min. 2 people) 4  

*	Sea bass bream in salt (min. 2 people) 4

	 DESSERT 

·	Sabayón demi froid with fruits of the forest 3  7  

·	Fruit symphony with ice cream 1  3  7  

	 Wine & mineral water

	 Coffee

S O N  F LO R I A N A  R E S TAU R A N T  ·  LU N C H  T I M E  M E N U ·  2 5 €



	 VORSPEISE 

·	 Vichyssoise mit Kokos und geschwenkten Pilzen 7

·	Meeresfrüchtesalat mit Schnittlauch  
und Sidra-Vinaigrette 2  4  12  14  

·	Fagottini di Parma mit Gorgonzola, Brokkoli  
und Kürbis 1  3  7  

	 HAUPTGERICHT
 

·	 Hähnchenbrust nach Thai-Art mit saurem Apfel und 
Jasminreis 1  6  7  9  10  

·	 Seehecht in Safransauce 2  4  9  12  14  

C L Á S I C O S
Son Floriana

pro person
+11,95€

*	Lammkeule vom mallorquinischen Milchlamm mit 
Birne und Merlot-Reduktion 1  12

*	Chateaubriand mit Gemüse und Bearnaisesauce 
(Min. 2 Personen) 4  

*	Wolfsbarsch im Salzmantel (Min. 2 Personen) 4

 
	 DESSERT 

·	Sabayon halbgefroren mit Waldbeeren 3  7  

·	Fruchtsinfonie mit Eiscreme 1  3  7  

	 Wein und Mineralwasser

	 Kaffee

S O N  F L O R I A N A  R E S TA U R A N T  ·  M I T TA G S M E N Ü  ·  2 5 €

 



Si usted es alérgico a algún alimento rogamos nos lo comunique 
 al pedir la comida.

If you have any kind of food alergy, please make it known  
when making your order. 

Wenn Sie unter einer Lebensmittel-Allergie leiden, lassen Sie es  
uns bitte bei der Bestellung wissen. 

Cereales con gluten
Crustáceos y marisco
Huevo
Pescado
Cacahuete
Soja
Lácteos
Frutos secos
Apio
Mostaza
Sésamo
Anhídrido sulfuroso  
y sulfitos
Altramuces
Moluscos

Alérgenos: 
Cereals
Crustaceans
Eggs
Fish 
Peanuts
Soybeans 
Milk 
Nuts 
Celery
Mustard 
Sesame seeds 
Sulphur dioxide  
and sulphites 
Lupin
Molluscs

Allergens:
Glutenhaltiges getreide
Krebstiere
Eier
Fisch
Erdnüsse
Sojabohnen
Milch
Schalenfrüchte
Sellerie
Senf
Sesamsamen
Schwefeldioxid  
und Sulphite
Lupine
Weichtiere

Allergene:

Menú disponible de lunes a viernes. IVA incluido. 

Menu available from Monday to Friday. VAT included. 

Menü verfügbar von Montag bis Freitag. MWST. Inbegriffen.


