
Menú de San Valentín
St. Valentine’s day menu

Valentinstagsmenü



 Tártaro de corazón de tomate buey con langostinos  
y tierra de aceite crujiente 

Parmentier de patata y puerro con pulpo braseado  
y Panipuri relleno de caviar 

Carré de rodaballo al cava con lágrimas  
de pimiento braseado 

Tournedó de ternera con ceps y besos de foie 

Capricho enamorado de almendras mallorquinas, 
tostadas con crema de frambuesas  

y fruta de la pasión 

Bombones de chocolate 100% guanaja 

 48€ por persona 
(Copa de cava incluida)

Menú de San Valentín  



Tartare of beef tomato hearts with prawns  
on a crunchy oil base

Potato & leek parmentier with braised octopus  
& Panipuri filled with caviar 

Turbot fillet carré in cava with  
braised peppers 

Tournedó of veal with ceps & foie kisses  

‘Love Caprice’ of toasted Mallorcan almonds  
with raspberries & passion fruit 

100% Guanaja chocolate bonbons 

48€ per person 
(A glass of cava included)

St. Valentine’s day menu



Tartar aus Ochsenherztomate und Garnelen  
auf Olivenölpulver  

Kartoffel-Lauch-Parmentier mit geschmortem 
Oktopus und Panipuri gefüllt mit Kaviar 

Steinbuttfilet mit Cava und  gerösteten  
Paprika-Tränen

Kalbs-Tournedo mit Steinpilzen  
und Gänseleberküssen   

Verliebte Kapriole aus gerösteten mallorquinischen 
Mandeln mit Himbeer- und Passionsfruchtcreme 

Schokoladenpralinen 100 % Guanaja 

 48€ pro Person 
 (Glas Cava inbegriffen)

Valentinstagsmenü


