
Menú de San Valentín  
St. Valentine’s day menu



Crema de calabaza violín, con cebolla morada 
caramelizada y manzana ácida 

 
Flor de alcachofa confitada, con gambas  

y crujiente de jamón ibérico 

Lomo de bacalao a baja temperatura con alioli 
de piquillos y risotto de verduras de temporada 

Brochetas de ternera al romero con patata 
aromática al anís y salsa de setas con trufa 

Corazón de fresa y chocolate “San Valentín”  
con cumbre de cacao amargo, hierbabuena  

y quenelle de mango 

48€ por persona 
(Café y copa de cava incluida) 
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Cream of violin pumpkin with caramelised red 
onion & sour apple

 
Artichoke flower confit with prawns  

& crunchy Iberian ham
 

Cod steak cooked at a low temperature with 
piquillo pepper alioli & risotto of seasonal 

vegetables

Beef in rosemary en brochette with aniseed 
flavoured potatoes & a wild mushroom sauce 

with truffle

Strawberry & chocolate “Valentine’s Day” heart 
topped with bitter cocoa, peppermint 

 & mango quenelle

 

 48€ per person 
(Coffee & a glass of cava included)
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