menu diario n°6 - 26,50¢€

Primeros

Crema de zanahoria y papaya con crujiente
de verduras ® @ ®

Parrillada de verduras con mozzarella
y aceite de tomate seco y albahaca @ @

Tortellini de ricotta y espinacas con salvia
y pistacho ® ® @

Segundos

Secreto ibérico con patata confitada al romero
y salteado de setas silvestres ® @

Rape a la crema con gambas, pasas y pinones ® @ @ ® @

Jarrete de cordero con peras
y reduccion de Merlot ® @

e HSHr
CLASICOS _

Son Floriana Chateaubriand con verdurasy salsa

......................................... Bearnesa (minimo 2 personas) ® ® @ @

+20¢€

por persona Lubina a la sal (minimo 2 personas) ®

|

Postres
Mousse de chocolate a la menta ® @

Surtido de fruta variada

Vino y agua mineral

Café

Restaurante Son Floriana



n#6 daily menu - 26,50€

First courses

Cream of carrot & papaya
with crunchy vegetables ® @ ®

Parrillada de verduras con mozzarella
y aceite de tomate seco y albahaca @ @

Ricotta and spinach tortellini with sage
and pistachio ® ® @

Second courses

Iberian pork secret with confit potatoes in rosemary
& sautéed wild mushrooms @ @

Monkfish in cream sauce with prawns, raisens
& pinenuts ®@ ®» ® @

Lamb shank with pears
& Merlot reduction ® @

CLASICOS

S Chateaubriand with vegetables &
on Floriana , . .
......................................... béanaise sauce (min. 2 people) ©® @ @
;ﬁgﬁ Sea bass bream in salt
(min. 2 people) ® N
Dessert

Mint chocolate mousse ® @

Assorted fruit

Wine & mineral water

Coffee

Restaurante Son Floriana



Mittagsmenia Nr.6 - 26,50€

Vorspeise

Creme aus Karotten und Papaya mit knusprigem Gemuse
OJORO)

Gegrilltes Gemise mit Mozzarella und Olivendl mit
getrockneten Tomaten und Basilikum @ @

Ricotta- und Spinat-Tortellini mit Salbei
und Pistazien ®® @

Hauptgericht

Geheimes Filet vom Iberico-Schwein mit konfitierten
Rosmarin-Kartoffeln und Pilzen aus der Pfanne @ @

Seeteufel in Sahnesauce mit Garnelen, Rosinen
und Pinienkernen @ @ ® ® @

Lammhaxe mit Birnen
& und Merlot-Reduktion ® @

CLASICOS
Son Floriana Chateaubriand mit Gemise und
......................................... Bear‘nalsesauce (Mln 2 Per’sonen) DO ®

+20¢€

pro Person Wolfsbarsch im Salzmantel
(Min. 2 Personen) @

|

Dessert
Minz-Schokoladenmousse ® @

Obstauswahl

Wein und Mineralwasser

Kaffee

Restaurante Son Floriana



Fettanrand - Feyidencon

4 c/ / S 102/007

Desde 7956

Menu diario - Daily menu - Mittagsmeni

Menu disponible de lunes a viernes. IVA incluido.

Menu available from Monday to Friday. VAT included.

Meni verfiigbar von Montag bis Freitag. MwSt. inbegriffen.

Alérgenos - Allergens - Allergene

(D) Cereales con gluten

Frutos secos

Cereals with gluten Nuts
Glutenhaltiges Getreide Schalenfriichte
(@ Crustéceos y marisco (® Apio
Crustaceans Celery
Krebstiere Sellerie
(® Huevo Mostaza
Eggs Mustard
Eier Senf
(® Pescado ) Sésamo
Fish Sesame seeds
Fisch Sesamsamen

(®) Cacahuete

(2 Anhidrido sulfuroso y sulfitos

Peanuts Sulphur dioxide and sulphites

Erdniisse Schwefeldioxid und Sulphite
(® Soja (@ Altramuces

Soybeans Lupin

Sojabohnen Lupine
@ Lacteos @4 Moluscos

Milky Molluscs

Milchprodukte Weichtiere

Si tiene usted alergia a algin alimento o bebida, rogamos
lo comunique al personal de la sala. Muchas gracias.

If you have any kind of food or drink allergy, please make it
known to the restaurant staff. Thank you.

Wenn Sie unter einer Lebensmittel-Allergie oder Intoleranz
leiden, teilen Sie dies bitte dem Restaurantpersonal mit.

Vielen Dank.



