
Primeros

Cuinat de garbanzos con bacalao y acelgas 1  4  

Ensalada de escarola rizada con mejillones escabechados 
con cítricos 1  8  12  14  

Espagueti amatriciana con compota de tomate  
y panceta italiana 1  3  7  12  

Segundos

Goulash de ternera con puré Monalisa 1  8  9  

Tumbet de raya 1  4  8  

Jarrete de cordero con peras  
y reducción de Merlot 1  12  

Chateaubriand con verduras y salsa 
Bearnesa (mínimo 2 personas) 4  

Lubina a la sal (mínimo 2 personas) 

Postres

Parfait de mango 1  3  7  8  

Sinfonía de fruta con sorbete de manzana 7  8

Vino y agua mineral

Café

m e n ú  d i a r i o  n º 1  ·  2 6 , 5 0 €

R e s t a u r a n t e  S o n  F l o r i a n a

CLÁS ICOS
S o n  F l o r i a n a

por persona
+20€



First courses

Chickpea stew with cod & chard 1  4  

Curly endive salad with mussels in citrus  
marinade 1  8  12  14  

Spaghetti Amatriciana with tomato compote  
& Italian pancetta 1  3  7  12  

 
Second courses

Beef Goulasch with Monalisa potato purée 1  8  9  

kate fish tumbet 1  4  8  

Lamb shank with pears  
& Merlot reduction 1  12  

Chateaubriand with vegetables & 
béanaise sauce (min. 2 people) 4  

Sea bass bream in salt  
(min. 2 people) 4  

Dessert

Mango Parfait 1  3  7  8  

Fruit symphony with apple sorbet 7  8

Wine & mineral water

Coffee

n # 1  d a i l y  m e n u  ·  2 6 , 5 0 €

R e s t a u r a n t e  S o n  F l o r i a n a

CLÁS ICOS
S o n  F l o r i a n a

per person
+20€



Vorspeise

Eintopf mit Kichererbsen, Kabeljau und Mangold 1  4  

Endivien-Salat mit eingelegten Muscheln und 
Zitrusfrüchten 1  8  12  14  

	 Spaghetti Amatriciana mit Tomatenkompott und 
italienischem Speck 1  3  7  12  

Hauptgericht

Rinder-Gulasch mit Monalisa Kartoffelpüree 1  8  9  

Tumbet mit Rochenfisch 1  4  8  

Lammhaxe mit Birnen  
und Merlot-Reduktion 1  12  

Chateaubriand mit Gemüse und 
Bearnaisesauce (Min. 2 Personen) 4  

Wolfsbarsch im Salzmantel 
(Min. 2 Personen) 4    

Dessert

Mango Parfait 1  3  7  8  

Frucht-Sinfonie mit Apfelsorbet 7  8

 
Wein und Mineralwasser

Kaffee

 M i t t a g s m e n ü  N r . 1  ·  2 6 , 5 0 €

R e s t a u r a n t e  S o n  F l o r i a n a

CLÁS ICOS
S o n  F l o r i a n a

pro Person
+20€



Menú disponible de lunes a viernes. IVA incluido. 

Menu available from Monday to Friday. VAT included. 

Menü verfügbar von Montag bis Freitag. MwSt. inbegriffen.

Menú diario · Daily menu · Mittagsmenü 

Si tiene usted alergia a algún alimento o bebida, rogamos 
lo comunique al personal de la sala. Muchas gracias. 

If you have any kind of food or drink allergy, please make it 
known to the restaurant staff. Thank you. 

Wenn Sie unter einer Lebensmittel-Allergie oder Intoleranz 
leiden, teilen Sie dies bitte dem Restaurantpersonal mit. 

Vielen Dank.

Alérgenos · Allergens · Allergene 

Cereales con gluten 
Cereals with gluten 
Glutenhaltiges Getreide

Crustáceos y marisco 
Crustaceans 
Krebstiere

Huevo 
Eggs 
Eier

Pescado 
Fish 
Fisch

Cacahuete 
Peanuts 
Erdnüsse

Soja 
Soybeans 
Sojabohnen

Lácteos 
Milky 
Milchprodukte

Frutos secos 
Nuts 
Schalenfrüchte

Apio 
Celery 
Sellerie

Mostaza 
Mustard 
Senf

Sésamo 
Sesame seeds 
Sesamsamen

Anhídrido sulfuroso y sulfitos 
Sulphur dioxide and sulphites 
Schwefeldioxid und Sulphite

Altramuces 
Lupin 
Lupine

Moluscos 
Molluscs 
Weichtiere


