


Para empezar
(a elegir)

Nuestra sopa rellena de Navidad con consomé royal
de pichdén

Ensalada de jamon de pato curado con aguacate
y papaya

Canelon de cerdo ibérico, carrillera de ternera y pollo,
con bechamel especiada gratinada con pecorino

Z_ 7 7

Para seguir
(a elegir)

Bacalao con compota de tomate “ramallet” dulce
y muselina de ajo con citricos

Lomo de rodaballo con parmentier de patata joven
y salteado de mini verduritas con carabinero

Pollo de corral de Navidad relleno de frutos dulces
y pinones

Cochinillo a baja temperatura con salsa de sobrasada,
vino dulce de Binissalem y miel

Para terminar con un toque dulce
(a elegir)

Sopa de frutos rojos con especias y bolitas de mango
rellenas

Canutillo de hojaldre relleno de brossat y pistacho

55¢

Incluye agua mineral y café
(otras bebidas no incluidas)



To Start

(choose one)

Our Christmas stuffed soup with royal pigeon consommé

Duck ham salad with avocado and papaya

Iberian pork cannelloni, beef cheek and chicken,
with spiced béchamel gratinated with pecorino

To continue
(choose one)

Cod with sweet ‘ramallet’ tomato compote
and citrus garlic mousseline

Turbot loin with young potato parmentier a
nd sautéed mini vegetables with scarlet prawn

Christmas free-range chicken stuffed with sweet fruits
and pine nuts

Slow-cooked suckling pig with sobrasada sauce,
sweet Binissalem wine and honey

To Finish with a sweet touch
(choose one)

Red fruit soup with spices and stuffed mango balls

Puff pastry roll filled with brossat and pistachio

55¢

Includes mineral water and coffee
(other drinks not included)



Zur Vorspeise
(zur Auswahl)

Unsere gefiillte Weihnachtssuppe mit Royal-Consommeé
vom Taubenpichon

Salat mit luftgetrocknetem Entenschinken, Avocado
und Papaya

Cannelloni vom iberischen Schwein, Rinderbackchen
und Huhn, mit wiirziger Béchamelsauce, gratiniert mit
Pecorino

Als Hauptgericht

(zur Auswahl)

Kabeljau mit stiBer “Ramallet”-Tomatenkompott und
Knoblauchmousseline mit Zitrusnoten

Filet vom Steinbutt mit Parmentier aus jungen Kartoffeln
und sautiertem Gemiuise mit Kaisergranat

Weihnachtliches Freilandhuhn, geftillt mit stiben
Friichten und Pinienkernen

Spanferkel bei niedriger Temperatur gegart, mit
Sobrasada-Sauce, siiBem Binissalem-Wein und Honig

Zum Abschluss mit einer siien Note
(zur Auswahl)

Rote-Friichte-Suppe mit Gewtirzen und gefillten
Mangokugeln

Blatterteig-Rollchen, gefiillt mit Brossat und Pistazien

55¢

Inklusive Mineralwasser und Kaffee
(andere Getranke nicht inbegriffen)



