
MENU4

Entrantes Starters · Vorspeisen 

Ensalada tricolor de pimientos asados, patata 
agria, atún y queso fresco.
Tricolor roasted pepper salad with agria potatoes, 
tuna, and fresh cheese.
Dreifarbiger Salat aus gerösteten Paprika,  
Agria-Kartoffeln, Thunfisch und Frischkäse. 

 

Vitello tonnato.

      

Platos principales
Main dishes · Hauptgerichte 

Carrilleras estofadas con patata confitada  
y salteado de champiñones y ajetes.
Braised cheeks with confit potatoes and sautéed 
mushrooms and green garlic.
Geschmorte Backen mit confierten Kartoffeln und 
sautierten Champignons und jungem Knoblauch. 

  

Canelones de bacalao, gambas y puerro.
Cod, prawn, and leek cannelloni.
Cannelloni mit Kabeljau, Garnelen und Lauch.

       

Suprema de pargo con crema de hinojo 
y salsa de azafrán. 
Snapper supreme with fennel cream and saffron 
sauce. 
Snapper-Supreme mit Fenchelcreme und 
Safransauce. 
    

Postres Desserts · Dessert

Cheesecake con frutos rojos.
Cheesecake with red berries.
Cheesecake mit roten Beeren.

   

Surtido de fruta variada cortada. 
Assorted sliced mixed fruit. 
Variation von geschnittenem Obst.

Agua, refresco, copa de vino  
o cerveza incluido.  

Sábados y festivos: 21€.  
(Los domingos no ofrecemos 

servicio de menú).

Includes water, a soft drink,  
a glass of wine or a beer.  

Saturdays & Bank Holidays: 21€.  
(There is no menu available on 

Sundays). 

Mineralwasser, Softdrink, Glas 
Wein oder Bier inbegriffen. 

Samstags und feiertags: 21€.  
(Sonntags wird kein Menü 

angeboten). 

18,50€
menú
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