
MENU4

Entrantes Starters · Vorspeisen 

Crema de pescado y mariscos con tallarines 
crujientes de calamar.
Cream of fish and seafood with crispy squid  
noodles.
Fisch- und Meeresfrüchtecreme mit knusprigen  
Tintenfischnudeln.  

     

Ensalada de salmón marinado con espárragos 
verdes y verduras de la huerta.
Marinated salmon salad with green asparagus  
and garden vegetables.
Marinierter Lachs-Salat mit grünem Spargel und 
Gartengemüse.  
   

Platos principales
Main dishes · Hauptgerichte 

Fricandó de ternera con setas y patata  
Monalisa.
Veal fricandó with mushrooms and Monalisa  
potatoes.
Kalbsfricandó mit Pilzen und Monalisa-Kartoffeln. 

    

Filete de dorada con puré de coliflor, salsa  
de cítricos y chips de ajo.
Sea bream fillet with cauliflower purée, citrus sauce, 
and garlic chips.
Goldbrassenfilet mit Blumenkohlpüree, Zitrussauce 
und Knoblauchchips. 
    

Berenjena napolitana.
Neapolitan-style aubergine.
Aubergine nach neapolitanischer Art. 

  

Postres Desserts · Dessert

Cheesecake con frutos del bosque.
Cheesecake with forest fruits.
Käsekuchen mit Waldfrüchten.

  

Fruta variada. 
Assorted fruit.
Obstauswahl.

Agua, refresco, copa de vino  
o cerveza incluido.  

Sábados y festivos: 21€.  
(Los domingos no ofrecemos 

servicio de menú).

Includes water, a soft drink,  
a glass of wine or a beer.  

Saturdays & Bank Holidays: 21€.  
(There is no menu available on 

Sundays). 

Mineralwasser, Softdrink, Glas 
Wein oder Bier inbegriffen. 

Samstags und feiertags: 21€.  
(Sonntags wird kein Menü 

angeboten). 

18,50€
menú
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