
Menú
Agua, refresco, copa de vino  
o cerveza incluido.  
Sábados y festivos: 19€.  
(Los domingos no ofrecemos 
servicio de menú).

Includes water, a soft drink,  
a glass of wine or a beer.  
Saturdays & Bank Holidays: 19€.  
(There is no menu available on 
Sundays). 

Mineralwasser, Softdrink, Glas 
Wein oder Bier inbegriffen. 
Samstags und feiertags: 19€.  
(Sonntags wird kein Menü 
angeboten). 

MENU6

Entrantes
Starters · Vorspeisen 

Crema fría de melón al Oporto con perlas 
 de mozzarella, albahaca y polvo de jamón ibérico 

Chilled melon cream with Port wine, mozzarella pearls, 
basil, and Iberian ham dust

Kalte Melonencreme mit Portwein, Mozzarellaperlen, 
Basilikum und Iberischem Schinkenpulver

  

Ensalada de patata agria con escalibada de la 
huerta, atún y aceituna negra mallorquina

Sour potato salad with roasted garden vegetables, tuna, 
and Mallorcan black olives 

Sauerkartoffelsalat mit geröstetem Gartengemüse, 
Thunfisch und mallorquinischen schwarzen Oliven

  

Platos principales
Main dishes · Hauptgerichte 

Lomo alto de ternera con patata lionesa,  
setas salteadas y salsa de mostaza dulce

Prime beef loin with Lyonnaise potatoes, sautéed 
mushrooms, and sweet mustard sauce

Hochrücken vom Rind mit Lyoner Kartoffeln, sautierten 
Pilzen und süßer Senfsauce

    

Lubina con salsa mediterránea, espárragos, patata 
a la mantequilla y boniato

Sea bass with Mediterranean sauce, asparagus, buttered 
potatoes, and sweet potato

Wolfsbarsch mit mediterraner Sauce, Spargel, 
Butterkartoffeln und Süßkartoffel

    

Fideuá negra de sepia y alcachofas con  
alioli gratinado

Black fideuá with cuttlefish and artichokes, topped with 
gratinated aioli 

Schwarze Fideuá mit Sepia und Artischocken,  
gratiniert mit Aioli

      

Postres
Desserts · Dessert

Tarta de coco con helado de nata 
Coconut tart with cream ice cream

Kokostorte mit Sahneeis

  

Fruta cordada
Sliced fruit

Geschnittenes Obst


