
ENTRANTE
Ensalada de pasta con pollo naranja  

y queso fresco 
1  3  7  8  

Vitello tonnato 
3  4  9  12  

	 PLATOS PRINCIPALES
Arroz brut 

9  
Carrilleras de cerdo estofadas con patata 

confitada al anís 
1  7  9  12  

Lomo de salmón con espinacas y espárragos
 4  11  

	 POSTRES
Tarta de coco 

1  3  7   
Crema catalana

 3  7  

Agua, refresco o cerveza incluido 
16€

Cereales con gluten
Crustáceos y marisco
Huevo
Pescado
Cacahuete
Soja
Lácteos

11

22

33

44

55

66

77

Frutos secos
Apio
Mostaza
Sésamo
Anhídrido sulfuroso y sulfitos
Altramuces
Moluscos

8
9

10

11

12

13
14

8
9

10

11

12

13
14

Alérgenos: 

Menú



	 APPETISERS
Pasta salad with chicken, orange & fresh cheese 

 1  3  7  8

Vitello tonnato
3  4  9  12  

	 MAIN COURSES
Traditional ‘Arroz brut’ (rice in broth) 

9  
Braised pork cheeks with potato confit flavoured 

with aniseed 
 1  7  9  12

Salmon steak with spinach  
& asparagus

 4  11

	 DESSERTS
Coconut tart

 1  3  7    
Creme Catalan

 3  7   

Menu

Includes water, a soft drink or a beer
16€

1

2

3

4

5

6

7

Cereals
Crustaceans
Eggs
Fish 
Peanuts
Soybeans 
Milky 

Nuts 
Celery
Mustard 
Sesame seeds 
Sulphur dioxide and sulphites 
Lupin
Molluscs 

Allergens:
8
9

10

11

12

13
14



	 VORSPEISEN
Nudelsalat mit Orangenhuhn und Frischkäse 

1  3  7  8   
Vitello Tonnato

3  4  9  12   

	 HAUPTGERICHTE
Arroz brut  

(Reissuppe auf mallorquinische Art) 
9   

Geschmorte Schweinebäckchen mit Kartoffeln 
kandiert mit Anis

1  7  9  12   
Lachslende mit Spinat und Spargel

4  11   

	 DESSERT
Kokosnusskuchen

1  3  7  
Katalanische Creme 

3  7                                                 

Menü

Mineralwasser, Softdrink oder Bier inbegriffen
16€

11
22

3

4

5

6

7

Glutenhaltiges getreide
Krebstiere
Eier
Fisch
Erdnüsse
Sojabohnen
Milchprodukte

Schalenfrüchte
Sellerie
Senf
Sesamsamen
Schwefeldioxid und Sulphite
Lupine
Weichtiere

Allergene:
8
9

10

11

12

13
14


