
ENTRANTE
Ensalada de brotes tiernos con queso de cabra 

y mermelada de higo 
7 8 12

Crema tibia de puerros y calabacín 
con verduras crujientes 

1 7 9

PLATOS PRINCIPALES
Salteado de pollo y verduras al estilo Thai 

1 2 4 6 8 12 14

Bacalao a la riojana
1 4 12

Pasta pesto rosso 
1 7 8

POSTRES
Panacotta de coco con coulis 

de frutos del bosque
7

Crema catalana 
3 7

Menú

Cereales con gluten
Crustáceos y marisco
Huevo
Pescado
Cacahuete
Soja
Lácteos

11

22

33

44

55

66

77

Frutos secos
Apio
Mostaza
Sésamo
Anhídrido sulfuroso y sulfitos
Altramuces
Moluscos

8
9

10

11

12

13
14

8
9

10

11

12

13
14

Alérgenos: 

Agua, refresco, copa de vino o cerveza incluido 
16€



STARTERS
Salad of tender shoots with goat’s 

cheese & fig marmalade
7 8 12

Tepid cream of leek & courgette 
with crunchy vegetables

1 7 9

MAIN DISHES
Thai style sautéed chicken & vegetables

1 2 4 6 8 12 14

Riojan style cod
1 4 12

Pasta with pesto rosso 
1 7 8

DESSERTS
Coconut Panacotta on a forest 

fruit base
7

Creme catalan
3 7

Menu

Includes water, a soft drink, a glass of wine or a beer..

16€

1

2

3

4

5

6

7

Cereals with gluten
Crustaceans
Eggs
Fish 
Peanuts
Soybeans 
Milky 

Nuts 
Celery
Mustard 
Sesame seeds 
Sulphur dioxide and sulphites 
Lupin
Molluscs 

Allergens:
8
9

10

11

12

13
14



VORSPEISEN
Junger Salat mit Ziegenkäse  

und Feigenkonfitüre 
7  8  12

Lauwarme Porree-Zucchinicreme mit 
Gemüsechips 

1  7  9

 
	 HAUPTGERICHTE

Hähnchen-Gemüsepfanne nach  
thailändischer Art

1  2  4  6  8  12  14  
Stockfisch nach Rioja-Art

 1  4  12

Pasta mit Pesto Rosso
1  7  8

	 DESSERT
Kokos-Panacotta auf Waldbeerensauce

7

Katalanische Creme
3  7                                                          

Menü

Mineralwasser, Softdrink, Glas Wein oder Bier inbegriffen
16€

11
22

3

4

5

6

7

Glutenhaltiges getreide
Krebstiere
Eier
Fisch
Erdnüsse
Sojabohnen
Milchprodukte

Schalenfrüchte
Sellerie
Senf
Sesamsamen
Schwefeldioxid und Sulphite
Lupine
Weichtiere

Allergene:
8
9

10

11

12

13
14


