
Menú de SanValentín
St. Valentine’s day menu

14/02/2023



Ensalada de acelga roja y escarola con 
zamburiñas y vinagreta de tomate  

de ramallet 
2  8  11  14

Crema de puerros con migas de bacalao 
y huevo a baja temperatura al aroma de trufa

 1  3  4  7  11     

Gallo de San Pedro con paté de romesco,  
cebolla frita y salsa de berenjena 

 1  2  3  4  7  8     

Solomillo de cerdo ibérico con compota de 
manzana, uvas pasas, castañas caramelizadas  

y salsa de palo 
 1  3  7  11     

Bombón de chocolate con corazón de 
frambuesa, salsa de naranja  

y pétalos de rosa 
 1  3  7  8  11     

45€ 
(Bebidas no incluidas) 



Salad of red chard & escarole with variegated 
scallop & ramallet tomato vinaigrette  

2  8  11  14

Cream of leek with nibble-sized cod & egg  
at a low temperature flavoured with truffle 

 1  3  4  7  11     

John Dory with romesco pâté, fried onion  
& aubergine sauce  

 1  2  3  4  7  8     

Iberian pork sirloin with apple compote, 
raisins, caramelised chestnuts  

& Palo liqueur sauce  
 1  3  7  11     

Chocolate bonbon with raspberry centre, 
orange sauce & rose petals 

1  3  7  8  11     

 

45€ 
(Drinks are not included)

  



Si usted es alérgico a algún alimento rogamos nos lo 
comunique al pedir la comida.

If you have any kind of food alergy, please make it known  
when making your order. 

Cereales con gluten
Crustáceos y marisco
Huevo
Pescado
Cacahuete
Soja
Lácteos
Frutos secos
Apio
Mostaza
Sésamo
Anhídrido sulfuroso  
y sulfitos
Altramuces
Moluscos

Alérgenos: 
Cereals
Crustaceans
Eggs
Fish 
Peanuts
Soybeans 
Milk 
Nuts 
Celery
Mustard 
Sesame seeds 
Sulphur dioxide  
and sulphites 
Lupin
Molluscs

Allergens:


