
	Pescados
·	Lomo de rodaballo con hummus 
	 y romesco marinero 1  2  4  8  11  12  .....................................................	24
·	Suquet de rape con langostinos 
	 y patata al azafrán 1  2  4  12  14  ...............................................................	26
·	Bacalao ahumado, crujiente de berenjena 
	 y puré de calabaza 2  4  7  12 .....................................................................	24

	Carnes
·	Entrecot de ternera mallorquina 
	 con jugo de asado y salteado de setas 9  12 ...............................	 26
·	Pluma ibérica con cremoso de almendra 
	 y patata confitada 7  8  9  12  ....................................................................	23
·	Tournedó de ternera con panceta italiana 
	 y salsa de tomate seco 1  12 ......................................................................	28
·	Jarrete de cordero lechal mallorquín con peras 
	 y reducción de merlot 12 .............................................................................	25

	Sugerencias Clásicos Son Floriana
·	Gambas al ajillo 2  12 ........................................................................................	 16
·	Vieira Termidor 2  3  7  12  14 ........................................................................	 18
·	Ensalada de Bogavante con tartar de tomate 
	 y escarola a la vinagreta de aceitunas 
	 negras mallorquinas 2  12 ...........................................................................	35
·	Tartar de salmón ahumado con aguacate 1  3  4  10  12 .....	 17
·	Lubina o Dorada a la sal (mínimo 2 personas) 4 ......................	27
·	Solomillo de ternera con foie 
	 y manzana braseada 1  12 ...........................................................................	28
·	Chateaubriand con verduras 
	 y salsa bearnesa (mínimo 2 personas) 3  7  12 ..............................	 31
·	Carré de cordero a la miel de romero con patata 
	 al gratén y brocheta de verduras 1  6  7  9  10  12 ......................	26
·	Steak tartar de ternera estilo Son Floriana 1  3  4  10  12 .....	 31

€



Cereales con gluten
Crustáceos y marisco
Huevo
Pescado
Cacahuete
Soja
Lácteos

1

2

3

4

5

6

7

Frutos secos
Apio
Mostaza
Sésamo
Anhídrido sulfuroso y sulfitos
Altramuces
Moluscos

8
9

10

11

12

13
14

Alérgenos: 

	Postres
·	Semifrío de coco con chocolate blanco al curry 
	 y quenelle de limón 3  6  7  12 ..................................................................	 8
·	Coulant de chocolate caliente Con helado de Sóller
	 y crema inglesa de café 1  3  7  8  12  14 .............................................	 8
·	Rollitos de mango y requesón con tierra de cacao 
	 y helado Viña Veritas 1  3  6  7  12  ........................................................	 8
·	Sabayón semifrío con frutos del bosque 
	 y espuma de yogur con citronela 3  6  7  12 ................................	 7
·	Panacota al moscatel de Mallorca con sopa 
	 de fresones a la mostaza y balsámico 7  10  12 ...........................	 7
·	Crepes Suzette con helado de almendras 
	 y gelatina de higos (min 2 personas) 1  3  7  8  12 .....................	 12

€

Si usted es alérgico a algún alimento rogamos nos lo comunique 
al pedir la comida. Surtido de pan: 2,75€ por persona. (Si no desea que se le sirva 

el pan, por favor comuníquelo). IVA incluido. Menús para celíacos.


